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Beste leden,    

 

Je voelt het al: de lente zit in de lucht. 

Je ziet de voorjaarsbloeiers de kop opsteken en struiken uitbotten. 

De dagen lengen, het licht laadt de batterijen op en we hebben zin om te wandelen en in de tuin te werken. 

We hebben zopas onze februari beurs tot een goed einde gebracht en het lijkt of we dit jaar een volledig 

parcours van ruilbeurzen kunnen organiseren.   

We hebben er zin in en jullie ongetwijfeld ook! 

Prettig verzameljaar en dat je vele topstukken in je verzameling kan brengen. 

 

 

 

Sinds juli 2021 wordt er in de cafetaria van sporthal Den Willecom van Edegem de ‘tripel Will’ geschon-

ken. Een creatie van Bart Le Duc die zijn idee eindelijk kon uitwerken door expertise van zijn schoonbroer 

en brouwer Jan Haegemans. 

Deze tripel heeft een mooie balans tussen bitter, zoet en zuur. Bij de eerste slok proef je het bittere en zure 

en wanneer deze verdwenen zijn smaak je het zoete. Het heeft een complexe smaak waarin je duidelijk een 

lichte toets van banaan kan waarnemen en een verrassende toets van citrus.  

Deze frisse tripel, met een alcoholgehalte van 9,5%, laat zich makkelijk drinken. 

Schol! 

 

 

 

*Het blonde ‘naft’ van Brouwerij Brandstof uit Sint-Amandsberg ging op de internationale bier- en wijn-

verkiezing Frankfurt International Trophy met een gouden medaille aan de haal. Het biertje van 6,2% viel 

in de smaak van oa biersommeliers en Mihelin koks. 

* Tipsy bier,  van de gebroeders Hermans, is op de World Beer Awards bekroont met niet minder dan een 

gouden medaille. Bovendien mochten ze tevens brons in ontvangst nemen voor hun Tipsy Gold.  

 

 

 

Sinds augustus 2016 stromen er dagelijks duizenden liters bier onder de straten van de stad Brugge. In de 

brouwerij ‘De Halve Maan’ wordt het bier gebrouwen, waarna het 3 km lang ondergronds naar de bottelarij 

stroomt. Door deze slimme pijplijn hoeven er geen zware tankwagens door de historische binnenstad te rij-

den. 

 

Hou het gezond 

Selecta  

 

 

 

Tripel Will 

Bierweetje 

In de prijzen ! 
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Café LIDO
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Brouwerij Lindemans viert dubbel eeuwfeest en 
stelt nieuwe productiesite voor 

 

Nieuwe Lindemans Satellite Brewery staat in de steigers 
 

Brouwerij Lindemans viert dit jaar haar 200-jarig bestaan. Al zes genera-
ties brouwt de familie Lindemans lambiekbieren. Dat gebeurt nog steeds in Vle-
zenbeek, waar Joos Frans Lindemans in 1822 in het huwelijksbootje stapte met 
brouwersdochter Francisca Josina Vandersmissen. Daarmee stapte de landbou-

wersfamilie definitief in de bierwereld.  2022 wordt eveneens een belangrijke 
mijlpaal in de geschiedenis van de brouwerij, want in het najaar opent de familie 
Lindemans een tweede productiesite in Ruisbroek, Lindemans Satellite Brewery 
genaamd. Met dit investeringsproject willen de neven Dirk en Geert Lindemans 
de toekomstige groei ondersteunen en het familiebedrijf de derde eeuw inlei-
den. De totale investering bedraagt ruim 28 miljoen euro. 
 
De voorbije jaren is de export van Lindemans-bieren flink toegenomen. Door de 

grotere productie heeft het bedrijf ook nood aan bijkomende stockageplaats. Op 

de historische brouwerijsite in Vlezenbeek kan er bijna niet meer worden uitge-

breid. Bovendien wil Lindemans zijn productportfolio verder diversifiëren. 

 

“In de toekomst willen wij creatief en innovatief blijven werken met lambiek. Dit 

kan binnenkort ook in combinatie met hogegistingsbieren, die we in de nieu-
we Lindemans Satellite Brewery in Ruisbroek zullen brouwen”, zegt Dirk Linde-
mans, CEO van Brouwerij Lindemans. “In de nieuwe brouwerijsite aan het Ka-
naal Brussel-Charleroi zal geen lambiek worden gemaakt. We hebben daar trou-

wens geen koelschip. De lambiekproductie blijft dus in Vlezenbeek. In Ruisbroek 
zullen enkel bieren van hoge gisting worden gebrouwen. In een oververzadigde 
markt gaan we niet met reeds bestaande biertypes komen. We zoeken naar nieu-
we type bieren en producten op basis van gemengde fermentatie. Als eindpro-

duct zullen we dus blends maken met lambiek” 
 
 
 

 
 
 
 
              Vervolg blz.: 13 
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BATAVIER 

 

 

Welkom bij “den Bata” het zonnigste café van ‘t Eilandje. 

 

Elke dag open van 9 uur tot middernacht, 

zon– en feestdagen tot 22u. 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

Sint-Laureiskaai 13 

2000 Antwerpen 

0479 68 51 44 - 0485 50 48 80 
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Café Den Anne 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Een gezellig buurtcafeeke waar jong en oud terug komt voor den beste 

Stella van M x M en omstreken!! 

 

Wanneer we open zijn: 

ni op maandag 

din     10u - 24u 

woe     12u - 24u  

don     12u - 24u 

vrij     11u - 3u 

zat     12u - 3u 

zon     11u - 24u 

 

cafedenanne@gmail.com 

 

Moeshofstraat 2 

2170 Merksem 
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DISCUTHEEK “‘T DIAMANTJE” 
 

ZALEN “DE VOLKSLUST” 
 

EEN KROEG 

VOOR ALLE MENSEN 

JONG VAN 
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Familieberichten 

 

 

 

 

 

 

 

Christiane Vanspringel 

 

Een levendige, joviale en sociaal 

geëngageerde madam 

familie en vrienden op de eerste plaats 

Een voorbeeld om je aan te spiegelen 

Het bericht van haar overlijden kwam zo plots, zo onverwacht 

veel sterkte aan haar echtgenoot Leo Truyen, aan haar gezin 

en aan haar ganse familie 

 

 

Nog 

2 Jubilarissen 25 jaar erelid 

 

 

 

 

 Kemenade Swa      Peeters Wiske 
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Op de Lindemans Satellite Brewery-site werd een gloednieuwe brouwzaal met 

maalderij en fermentatiezaal en stockageruimte gebouwd. De brouwzaal kan te-

vens dienstdoen als ontvangstruimte voor evenementen. In het gebouw is er ook 

plaats voorzien voor kantoren, vergaderzalen en een laboratorium. 

 

120 hectoliter per brouwbeurt  

 

Geert Lindemans, CEO van Lindemans: “In de nieuwe brouwzaal kunnen we 

per brouwbeurt tot 12.000 liter produceren. Op termijn kunnen we tot zes 

brouwsels per dag gaan. Met de huidige gistings- en lageringscapaciteit be-

draagt het jaarlijkse productievolume zo’n 150.000 hectoliter. Die capaciteit 

kan zelfs nog opgeschroefd worden.”  

 

Hij voegde eraan toe: “De installatie bestaat uit twee beslagkuipen, een filtreer-

kuip, een kookketel en een whirlpool. De twee identieke maischketels bieden een 

grotere flexibiliteit en meer mogelijkheden om te brouwen. De brouwinstallatie 

is uitgerust met dryhopping-technologie. Hierdoor kunnen aan het brouwsel 

speciale hopsoorten of kruiden worden toegevoegd zonder het zuurstofgehalte in 

het bier te verhogen, hetgeen de kwaliteit ten goede komt.” 

 

In de fermentatiezaal staan 10 cilindrisch conische tanks (CCT’s) met een netto-

inhoud van 720 hectoliter en 6 CCT’s met een netto-inhoud van 120 hectoliter.  

 

 

              Vervolg blz. 20 
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Bierquiz 26 
 

Een Letter-sudoku werkt precies zo als een cijfer-sudoku, alleen zijn de cijfers 

vervangen door letters. De opgave bestaat uit een diagram met negen verschil-

lende letters. Je moet die negen letters zodanig in de open vakjes invullen, dat 

op elke rij, elke kolom en in elke blok een letter precies een keer voorkomt. 

 

Bij beide sudoku´s verschijnt er in de grijze balk telkens de naam van een  bier. 

Tip: één is gebrouwen in Mont en één in Kapelle o/d Bos. 

 

Schrijf de gezochte woorden op een gele briefkaart en stuur deze naar: 

Selecta - p/a Van de Vloed Marcel, Van Reethstraat 19, 

2170 Merksem. 

Je kan de oplossing ook per e-mail doorsturen naar:  

selecta-merksem@telenet.be. 

De inzendingen moeten binnen zijn ten laatste op 31 april 2022.  

Opgelet: als je de inzending per e-mail verstuurt, vergeet niet je naam en adres 

te vermelden in je mail! 

De winnaar ontvangt op de beurs van 12 juni 2022 een bierige prijs. 

De prijs blijft de verrassing van het ogenblik. 

 

Oplossing bierquiz 25 (Clubblad 109) 
 

MARCHOISE - JEANCHRIS 

 

Winnaar van bierquiz 24 

Paepe Danièle 
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Café De Tramstatie 

Liersesteenweg 13 

2520 EMBLEM 

0477 47 55 40 
Maandag, dinsdag en vrijdag  

open vanaf 10:00 uur. 

Woensdag en donderdag gesloten. 

Zaterdag & zondag open 

vanaf 13:00 uur. 

Den beste Stella en de 

schoonste rookkamer 

van ’t land!!! 

Het adres voor pure 

nostalgie!!! 

www.detramstatie.net 
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   Vrolijk Pasen  
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Het Selectateam 
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Café Breughel 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
Alle dagen open vanaf elf uur, zondag van twee uur! 
Het gezelligste café van het plein, veel speciaalbieren, perfect getapte (echte) boerkes Stella 

en lekkere bollekes De Koninck! 
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Binnen zijn er ook drie gistpropagatietanks, drie gistopslagtanks, een gistafval-
tank en een installatie voor het behandelen van zowel put- als kraantjeswater. 
Naast het gebouw staan nog twee moutsilo’s en een tarwesilo van telkens 70 ku-
bieke meter, een drafsilo, en een weegbrug. 
 

Bijkomende opslagcapaciteit van lambiek 
 
Geert Lindemans: “Een deel van onze lambiekvoorraad zal in het nieuwe ge-
bouw in Ruisbroek worden opgeslagen. In totaal zal er 16.500 hectoliter lam-
biek in 33 lambiekopslagtanks van telkens 500 hectoliter kunnen worden gestoc-
keerd. Op die manier komt er in Vlezenbeek ruimte vrij.” 
 
Op de site in Vlezenbeek rijpt naast 70.000 hectoliter lambiek in lambiekopslag-
tanks, ook nog 200.000 liter lambiek in 20 grote houten foeders. Na de renovatie 
van de historische site in Vlezenbeek is Lindemans van plan om nog bijkomen-
de foeders aan te kopen. 
 

Officiële opening in de herfst 
 
De werken aan de Lindemans Satellite Brewery in Ruisbroek zijn gestart in de-
cember 2020. Verwacht wordt dat het gebouw zal opgeleverd worden in april 
2022. 
 
In november 2021 werd de brouwinstallatie voor het eerst getest. Brewery ma-
nager Jan Verzelen: “We zijn nog volop bezig met proefdraaien. Dat zal nog eni-
ge tijd duren. Verwacht wordt dat het eerste bier dat met de nieuwe brouwinstal-
latie geproduceerd werd, pas in het vierde kwartaal van 2022 op de markt zal 
komen.”  
 
De officiële inhuldiging van het gebouw vindt eveneens in de tweede helft van 
dit jaar plaats.   
 

 
 
 
 
 
 
 
 
  

 

      Vervolg blz. 29 
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Bakkerij Tjoens 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
Openingsuren 

Di –Zo: 7u30—18u 

Ma: gesloten 

 

 

 

 

 

 

 

 

     Weggestraat 1  

     2170 Merksem 

     +03 645 77 41   

     www.tjoens.be 

     @: info@tjoens.be 

Bij bakker Tjoens vind je inderdaad en-

kel kraakvers brood en patisserie. 

Bij ons is de kwaliteit van uw dagelijks 

brood immers de hoogste prioriteit. 

Proef onze specialiteiten bavarois, patisserie & 

brood, koffiekoeken, banket enz. 

Focacios, bruidstaart, appelstrüdel enz. 

http://www.tjoens.be/
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Ovenschotel van kabeljauw 
 

Met La Rulles Blonde 
 

Bereidingswijze: 
 

De oven voorverwarmen op 200 graden Celsius. In een mengkom de kabeljauw

– os schelvisfilet met een vork uit elkaar halen en fijn maken. De geschaafde 

sjalot, middelgrote eieren, slagroom of kookroom en fijngeknipte bladpeterselie 

toevoegen. Goed mengen en over een vuurvaste schaal of een bakblik verdelen. 

Klontjes boter over de oppervlakte verdelen en met paneermeel afdekken. De 

ovenstand op 180 graden Celsius zetten. De schaal of bakblik in hetmidden van 

de oven plaatsen. In ruim 30 minuten of iets langer egaal lichtbruin bakken. 

Eventueel mat aluminiumfolie afdekken zodat de bovenkant licht krokant en 

niet donker van kleur wordt. Uit de oven halen en laten afkoelen in de schaal of 

het bakblik. In plakken snijden en met rucola, vermengd met olijfolie en vers ci-

troensap of gemengde sla serveren. 

 

Een goed gekoeld glas La Rulles Blonde erbij serveren. Dit frisse, fruitige bier 

van 7 vol.% alc. past goed bij de zachte smaak van de vis, het lichte krokante 

bovenlaagje en de frisse toets van de sla. 

 

 

 

 

 

www.biercuisine.be 
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Café DE LINDEKENS 
Bij Andy en Inge 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Villerslei 39 

2900 Schoten 

: 03/685 15 15 
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De Bierhoeve 
 

Drinks - foods - friends 
 

Kaaldries 162 Hamme 

T. 052 48 07 03 

@: de.bierhoeve@telenet.be 

www.de-bierhoeve.eatbu.com 
 

GV Sinda Heymans 

V 5  F ± 40 

ZB 70 ZT 70 

O woe - do - vrij open van 

11u - 23u, 

Za van 10u30 tot 24u en zo 

van 10u30 tot 23u 

G maandag en dinsdag 

V geen 

 

 

 

SPECIALITEIT V/H HUIS: alles vers en huisbereid. 

ROUTEBESCHRIJVING: Marktplein richting Zele. 

TOERISTISCHE BEZIENSWAARDIGHEDEN: Oude Durme, Scheldedijk. 

FIETSROUTES EN/OF WANDELPADEN: Oude Durme, Mira brug, Schel-

dedijk. Dichtstbijzijnde  fietsknooppunt:49. 

VVV.KANTOOR: V.V.V. Hamme, Marktplein 1 9220 Hamme. Tel.: 052 47 56 

05. 

 

De Bierhoeve is gelegen aan looie wandel- en fietsroutes. We hebben een gezel-

lig thema-interieur dat steeds wordt aangepast volgend de seizoenen. In de zo-

mer is er een gezellig terras voor en achter alsook een knap gerenoveerde 

schuur. Wij bieden diverse snacks, bierplanken, kaasschotels, ijcoupes en pan-

nenkoeken aan. Er is een uitgebreide keuze aan Trappistenbieren en abdijbieren, 

ambachtelijke koffies en thees. 
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    - steriel en verzorgd werk 
 - uw of mijn design 
 - cover ups 
 - vraag vrijblijvend inlichtingen  
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Focus op duurzaamheid en energierecuperatie  
 

Bij het ontwerp van de brouwinstallatie werden verschillende technologieën op 

het vlak van energierecuperatie in het concept geïntegreerd. 
 

Jan Verzelen: “Zo laten we de waterdamp, die vrijkomt tijdens het koken, in 

twee stappen condenseren en wordt de warmte opgeslagen in een EST (energy 

storage tank). Die warmte kan op haar beurt gebruikt worden om wort van een 

volgend brouwsel voor te verwarmen. Het laatste water dat gebruikt wordt bij 

het spoelen van de draf, wordt gerecupereerd in het beslag van het volgende 

brouwsel.” 
 

Het gebouw wordt (gedeeltelijk) verwarmd met de restwarmte van de gassen 

van de stoomketel. Daarnaast wordt de warmte van de koel- en persluchtcom-

pressoren ook gebruikt voor het aanmaken van warm water en gebouwverwar-

ming. 
 

Het afvalwater wordt gezuiverd in een speciaal daartoe aangelegde waterzuive-

ringsinstallatie. 
 

Tewerkstelling 
 

Op dit ogenblik telt Lindemans 70 medewerkers. Door de ingebruikname van de 

nieuwe site in Sint-Pieters-Leeuw en de daarbij gepaard gaande capaciteitstoe-

name werden 7 bijkomende arbeidsplaatsen gecreëerd. 

 

Met het oog op de uitbreiding van de activiteiten is Lindemans nog op zoek naar 

bijkomende medewerkers voor zowel de site in Ruisbroek als die in Vlezenbeek. 

Het zijn vooral technici, operatoren en logistieke medewerkers waarnaar we op 

zoek zijn. Op termijn zullen er ook een aantal mensen worden aangeworven in 

ondersteunende diensten zoals de administratie, marketing en verkoop.  
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Schuppenboer 
Brouwerij Het Nest 

 

Hoge gisting, hergisting op de fles, niet gecentrifugeerd. 

Fermentation haute, refermentation en bouteille, non centrifugée. 

 

 

Stads- of streekbier tripel. 

Bière citadine ou régionale triple. 

 

 

Mout, kruiden, hop, gist, suiker, water 

Malt, herbes, houblon, levure, sucre, eau. 

 

Blond, helder met een stevige, fijncellige schuimkraag; ongefil-

terd,niet gepasteuriseerd. 

Blonde, limpide avecun faux col solide à bulles fines ; non filtrée, non 

pasteurisée. 

  

Fruitig aroma en smaak door de gist en de kruiden, met een lichte ci-

trusachtige bitterheid. 

Arôme et goût fruités du fait de la levure et des épices, avec une 

    légère amertume de citrus. 

 

    Met  of zonder gist uitschenken in een kelkglas. De naam ver    

wijst naar Turnhout, hoofdstad van de speelkaart, waar ook de brou-

werij gevestigd is. 

Verser avec ou sans levure dans un verre calice.  

     Le nom fait référence à Turnhout, capitale du jeu 

     de cartes, oû la brasserie est installée. 

 

 8,50% 

 6 °C 

 

De Belgische bieren 

ISBN-nummer 978-90-5856-526-6. 

Prijs van het boek 35 euro. 
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Café De Pelikaan 
 

bij Yves 

 
'authentieke bruine staminee' 

 

melkmarkt 14 
 

2000 Antwerpen 
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Uit Sympatie 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Sint-Jansvliet 13 

2000 Antwerpen 
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Ruilbeurzen 

 

20-03-2022 “De Langeman” Van 08u30 tot 12u00. 

       Ruilbeurs in zaal St. Katarina Nicolaas Cleynaertslaan te   

       Hasselt. 

          011/22 65 98. GSM: 0493/691 142. 

     @: georges.detaille@telenet.be 

 

03-04-2022 “Aardse Hobbyclub” van 9u00 -12u00 

     Lokaal Parochiecentrum Vaartstr. 40  Geel ten aard 

     Gsm: 0497570300. 

     @: jean.pierre.beullens@telenet.be 

 

01-05-2022 “Aardse Hobbyclub” van 9u00 -12u00. 

     Lokaal Parochiecentrum Vaartstr. 40  Geel ten aard. 

     Gsm: 0497570300. 

     @: jean.pierre.beullens@telenet.be 

 

15-05-2022 “De Langeman” Van 08u30 tot 12u00. 

       Ruilbeurs in zaal St. Katarina Nicolaas Cleynaertslaan te   

       Hasselt. 

       011/22 65 98. GSM: 0493/691 142. 

     @: georges.detaille@telenet.be 

 

 

05-06-2022 “Aardse Hobbyclub” van 9u00 -12u00. 

     Lokaal Parochiecentrum Vaartstr. 40  Geel ten aard. 

     Gsm: 0497570300. 

     @: jean.pierre.beullens@telenet.be 
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Nederland 

 

02-04-2022  BAV-voorjaarsruilbeurs in De Rusheuvel in Oss 

     Locatie Sportcentrum Rusheuvel Rusheuvelstraat 5 Oss. 

     Info: ruilbeurs@bav.nl. 

 

 

Speelkaarten 

 

08-05-2022 “Selecta” Zalen “De Volkslust” Van Heybeeckstraat 26 te 

    Merksem. Van 9 uur tot 12 uur. 

    Info: Van de Vloed Marcel tel.: 003232908012 

    GSM: 0032486573959 

    @: marcel.van.de.vloed@telenet.be 

 

29-05-2022 Hasselt  

     Parochiecentrum Kiezelstraat 118 Hasselt. 

     @: justin.thys@telenet.be 

 

Duitsland 

 

“F.v.B.” W. Graumann, Sylviastrasse 16 D-45131 Essen (D) 

     : 0049-201264848 of http://www.fvb-bdm.de 

Als er leden zijn die info hebben over hun verzameling, hun mu-

seum, een brouwerij of speciale bieritem om in ons clubblad te 

publiceren gelieve dit dan te sturen naar een van onze leden van 

de redactieraad. 

BIERQUIZ  -  een warme oproep ! 

Neem deel aan de bierquiz. Deze is niet alleen zeer leerrijk doch je kan er te-

vens een prachtige bierprijs mee in de wacht slepen. 

Gewoon doen !! 

mailto:ruilbeurs@bav.nl
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1

  

     

   http://www.selecta-merksem@telenet.be

Het lidgeld blijft 5 euro Voor leden binnen- als buitenlands die hun clubblad 

per mail willen. Voor de buitenlanders die hun boekje in de papieren versie wen-

sen is het lidgeld 8 euro (portokosten). 

Wie niet kan komen, gelieve lidgeld te storten of overschrijven op rekeningnum-

mer IBAN BE57 0001 6915 2135 BIC BPOTBEB1 van Selecta Van Reethstraat 

19 - 2170 Merksem (vermeld uw lidnummer a.u.b.). 
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Café oud arsenaal  

. 
 



 


