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Beste leden,    

 

Eindejaarsfeesten en Valentijn hebben we achter ons gelaten.  

Tijd om de overtollig aangekomen ófeestô kiloôs kwijt te geraken maar ook tijd 

om terug te genieten van de verrassende garageverkopen en ruilbeurzen die op 

vele plaatsen terug aan populariteit inwinnen. 

Goed voor onze hobby, dus é.. verzamelen maar! 

 

 

Als moderne club willen we ook de digitale weg op dus éé  de laatste nieuw-

tjes, informatie en leuke óbierô berichten kan je voortaan ook vinden op: 

website  http://www.selecta-merksem.be     

facebook intikken é.  óSelecta Antwerpse Club voor Brouwerijartikelenô 

blog  https://selectaantwerpseclubvoorbrouwerijart.blogspot.com  

 
 

 

De internationale bierwedstrijd óBrussels Beer Challengeô is een succes gewor-

den voor óDe Mortselarijô. Het won een gouden medaille met zijn 

Pacific Monster. 

Op de Horeca Expo in Gent mocht brouwerij óLe Plan-Vermeerschô uit Malle 

volgende 2 bronzen medailles in ontvangst nemen: Mals Rood  -  Le Plan 8.9 

Tripel. 

 

 

Abdijbier : De meeste abdijbieren dragen wel de naam van een abdij, maar 

worden daar niet meer gebrouwen. De abdijen in kwestie gaven de licentie aan 

een externe brouwerij zoals bv Leffe, Grimbergen, Affligem, Tongerlo, Ename, 

Maredsous en Floreffe. 

Trappistenbier: Deze worden nog wel in de abdij zelf geproduceerd. Daarbij 

gelden een aantal ambachtelijke regels ®n bij het productieproces dient minstens 

®®n pater betrokken te zijn ®n moet de opbrengst naar de abdij zelf of naar een 

goed doel gaan. Belgi± telt nog vijf trappistenkloosters: Rochefort ï Chimay ï 

Orval ï Westmalle en West Vleteren.  

 

Veel verzamelplezier - Selecta.  

SELECTA 

WINNAARS 

BIERWEETJE 
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Website:  http://www.selecta-merksem.be 

Facebook: Selecta Antwerpse Club voor Brouwerijartikelen 

Blog:  https://selectaantwerpseclubvoorbrouwerijart.blogspot.com 
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Adriatico - Geuze 
Rijpt een jaar lang op de Adriatische zeebodem 

 

Op zondag 21 september 2025 presenteerden brouwerij Sako (Gooik), caf® De 

Bascule (Bellingen) en het Belgisch-Kroatische project Ulika een Oude Geuze 

die een jaar lang op 20 meter diepte rustte in de Adriati-sche Zee. 

 

Een echte primeur, zoals in de perstekst vermeld, was het niet echt. Die eer gaat 

volgens mij naar Brouwerij Cantillon die in december 2022 reeds flessen Gueu-

ze onderdompelde in het estuarium van Aber Wrac'h (Bretagne), dit in samen-

werking met de zeewier- en abalone-boerderij France Haliotis. Abalone (een 

schelp met vruchtvlees en parelmoer aan de binnenkant, ook wel 'zeeoor' of 

'zeetruffel' genoemd) is een verfijnde delicatesse die zeer gewaardeerd wordt 

door fijnproevers en streng wordt beschermd omdat hij steeds zeldzamer wordt. 

De flessen Cantillon lagen op een diepte tussen 8 en 10 meter gedurende meer 

dan een jaar in het gezelschap van deze unieke weekdieren. 

 

Ook bierfirma Stanneman uit Herselt liet reeds in 2023 een lading van zeven-

honderd 75 cl-flessen van hun speciaal voor dit experiment door Anders! ge-

brouwen Extra Dubbel een jaar lang hergisten op de bodem van de oceaan nabij 

Brest (Bretagne). Stanneman ging hiervoor 'in zee' met Amphoris, een Frans be-

drijf dat gespecialiseerd is in sea-ageing. (lees hierover verderop) 

 

ULIKA 
 

Het idee voor de Adriatico-geuze kwam van Ulika, een Belgisch-Kroatisch pro-

ject dat al langer experimenteert met het laten rijpen van Malvasija-wijnen on-

der water. Geinspireerd door deze Kroatische traditie besloten caf®-uit-bater Jef 

Koolen van Den Bascule en brouwer Koen Christiaens van Brouwerij Sako het 

concept naar het Pajottenland te brengen. In 2024 lieten ze enkele honderden 

flessen Oude Geuze, twee verschillende batches van Sako en De Bascule, afzin-

ken naar de zeebodem voor de kust van de Kroatische stad Po-reļ in Istri±. 

 

 

 

 

 

Vervolg Blz. 11. 
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BATAVIER 

 

 

Welkom bij ñden Bataò het zonnigste caf® van ót Eilandje. 

 

Elke dag open van 9 uur tot middernacht, 

zonï en feestdagen tot 22u. 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

Sint-Laureiskaai 13 

2000 Antwerpen 

0479 68 51 44 - 

0485 50 48 80 
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Caf® Den Anne 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Een gezellig buurtcafeeke waar jong en oud terug komt voor den beste 

Stella van M x M en omstreken!! 

 

Wanneer we open zijn: 

ni op maandag 

din     10u - 24u 

woe     12u - 24u  

don     12u - 24u 

vrij     11u - 3u 

zat     12u - 3u 

zon     11u - 24u 

 

cafedenanne@gmail.com 

 

Moeshofstraat 2 

2170 Merksem 
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DISCUTHEEK ñóT DIAMANTJEò 
 

ZALEN ñDE VOLKSLUSTò 
 

EEN KROEG 

VOOR ALLE MENSEN 

JONG VAN 
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"Tijdens hun verblijf onder water werden de flessen letterlijk deel van het zeele-

ven. Schelpdieren en zeewieren hechtten zich vast, waardoor elke fles een uniek 

uitzicht kreeg," vertelt Koen Christiaens. Het etiket was door het water onlees-

baar geworden, maar rond de fleshals hangt nu een eenvoudig kaartje met de 

naam Adriatico-geuze, een verwijzing naar de Adriatische Zee. 

Voor de presentatie worden de flessen in houten kistjes met een plexiglazen 

schuifdeksel gelegd. 

 

De vraag blijft natuurlijk: wat doet dit experiment met het bier? Komt er, na een 

jaar lang op de zeebodem, terug een kwalitatief goed bier naar boven? 

En welk extra effect geeft het deinen van de golven op de gist? 

 

Eigenlijk zou je het identieke bier, naast het onderzeese experiment, ook een 

jaar op natuurlijke wijze moeten later rijpen, en deze twee bieren naast elkaar 

proeven of aanbieden. Over een tof experiment gesprokené 

 

DE SMAAK IS WAT ANDERS, MAAR 

VERWACHT GEEN ZOUT 

 

Nadat de flessen vanuit Kroati± terug naar Gooik waren gebracht, vraag ik daar-

om aan Koen naar zijn smaakbeleving. "De smaak is natuurlijk wat anders, om-

dat de flessen een jaar lang 20 meter onder water hebben gehangen. Verwacht 

geen zilte of zoute smaak, want de glazen flessen zijn perfect gesloten. Maar 

omdat de flessen heen en weer konden bewegen in het water, gebeurt de rijping 

toch anders dan wanneer de flessen ergens in een kelder liggen. Ook de constan-

te temperatuur en bewaring zonder zonlicht speelden een rol." 

 

Sinds de flessen op de markt zijn is er ongelooflijk veel interesse, ook bij geuze-

liefhebbers uit het buitenland, om ®®n van de flessen te bemachtigen. De Adria-

tico-geuze wordt aangeboden aan 80 euro per fles van 75 cl. 

Geµnteresseerde De Zytholoog-lezers kunnen 

eventueel nog terecht bij Brouwerij Sako in 

Gooik of via de webshop Het Huis van de 

Geuze. 

 

De Zytholoog 

Johan ñ Wanneò Madalijns 
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Familieberichten 

 

Met intense droefheid vernemen we het overlijden van  

Anny De Meulder 

Antwerpen 28 oktober 1933 ï Deurne 5 februari 2026 

 
 

Een lieve, fiere en toffe madam 

eenvoudig behulpzaam met het hart op de juiste plaats 

jarenlang een steun achter óden toogô op de ruilbeurs. 

 Een voorbeeld voor ons allen 

we gaan je missen Anny. 

Aan haar familie en levensgezel Willy delen we ons sterk medeleven. 
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   CAFE DE ZWALUW 
Sportlokaal 

 

 

 

Je kan genieten van een gamma heerlijke biertjes en de kleine 

honger kan je stillen met een krokske, pizza baguette of vers ge-

maakte soep! 

Met de nodige professionele zorg worden deze geserveerd! 

 

Hiervoor moet je bij  

Steven en Wendy zijn 

Molenstraat 47, 2550 Kontich 

 

Dagelijks open vanaf 09:00  
Woensdag is sluitingsdag 

Donderdags open vanaf 12:00 uur 
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Caf® De Tramstatie 

Liersesteenweg 13 

2520 EMBLEM 

0477 47 55 40 
Maandag, dinsdag en vrijdag  

open vanaf 10:00 uur. 

Woensdag en donderdag gesloten. 

Zaterdag & zondag open 

vanaf 13:00 uur. 

Den beste Stella en de 

schoonste rookkamer 

van ôt land!!! 

Het adres voor pure 

nostalgie!!! 

www.detramstatie.net 
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Caf® Clodette 
 

caf® 

 

Hoogstraat 22 Antwerpen 

T. 0479 77 61 72 

@: clodette42@gmail.com 

clodetteantwerpen.be 

 

GV Claudia. 

GH Jan. 

V 5 F 18. 

ZB 35 ZT 40. 

O woensdag, donderdag en vrijdag 

11u30 - 01u30en zondag 13u00 - 21u00. 

G maandag en dinsdag. 

 

Caf® Clodette 

 

Caf® Clodette 

 

TOERISTISCHE BEZIENSWAARDIGHEDEN: Midden in het centrum 

dichtbij Groenplaats, Grote Markt, de kaaien, ót zuid. 

 

Lovely drinks, little food and tons of music. Dat is, kort samengevat, waar Caf® 

Clodette om bekend staat. 

 

Clodette brengt een authentieke, maar toch eigentijdse ambiance naar de Hoog-

straat. Midden in het hartje van het historisch centrum in Antwerpen, op een 

steenworp van de Grote Markt. 

Wij serveren lekkere koffies, bieren, homemade limonades, lekkere wijn en 

cocktails. 

 

Je kan ook terecht bij ons heel de dag en avond voor lekkere tapas en croques en 

gegrilde sandwiches voor onze weeklunch. In de winter serveren wij elke dag 

verse soep. 

 

Wij staan ook open voor trouwrecepties, verjaardagdrinks enz.. 
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Bakkerij Tjoe 

 

 

 

 
Openingsuren 

Ma:  7u - 18u 

Di:   7u - 16u 

Woe - Do:  gesloten 

Vr - Zon:  7u - 18u 

 

 

 

 

     Weggestraat 1  

     2170 Merksem 

     +03 645 77 41   
     www.tjoens.be 

     @: info@tjoens.be 

Bij bakker Tjoens vind je inderdaad 

enkel kraakvers brood en patisserie. 

Bij ons is de kwaliteit van uw dagelijks 

brood immers de hoogste prioriteit. 

Proef onze specialiteiten bavarois, patisserie & 

brood, koffiekoeken, banket enz. 

Focacios, bruidstaart, appelstr¿del enz. 

http://www.tjoens.be/
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HAMMETJE IN óDUVELô SAUS 
 

Een óDuvelô gerecht voor een koude winterse dag, het is ®®n van onze persoon-
lijke favorieten.  
 

Ingredi±nten: 
 

¶ 4 gezouten, gerookte en ontvette hammetjes (circa 650 g) 

¶ 250 g Parijse champignons 

¶ 1/2 flesje Duvel 

¶ 200 g veldsla 

¶ 3 dl room 

¶ 1 wortel 

¶ Tijm, laurier 

¶ Frambozenazijn 

¶ 6 middelgrote aardappelen 

¶ Peterselie 

 

Bereidingswijze: 

 

1. Kook de hammetjes twee uur op een zacht vuurtje in water met de wortel, 

tijm en laurier. 

2. Haal de hammetjes eruit en hou ze warm. 

3. Zeef de bouillon en laat deze inkoken. Voeg het bier toe, samen met de in 

stukjes gesneden champignons. 

4. Laat het geheel even sudderen, voeg vervolgens de room toe en laat alles ver-

der inkoken. 

5. Bereid intussen een salade van warme aardappelen en veldsla. Breng     

deze op smaak met frambozenazijn. 

6. Leg de hammetjes op een schotel, overgiet ze met de saus en bestrooi         

met gehakte peterselie. 

7. Serveer de hammetjes met de aardappelsalade. 

 

Pairing: 

 

Een stevige Duvel is de perfecte match bij dit gerecht. De frisse en zuivere sma-

ken van het bier sluiten prachtig aan bij de zachte en hartige tonen van de ham-

metjes. De parelen dringt door het óvetô van het vlees en reinigt het pallet Sant®. 

https://www.duvel.com/nl-be
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