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Beste leden, 

Vakantie voorbij en iedereen relax en uitgerust een nieuwe verzamelperiode te-

gemoet.  

Hopelijk vinden jullie flink wat biercuriosa om je verzameling (waarde)voller te 

maken! Succes! 

 

 
 

 

 

Onze bevriende club ‘Geel Ten Aard’ bestaat 50 jaar en dat mag iedereen gewe-

ten hebben! 

Van pioniers tot huidige bestuursleden, een dikke proficiat aan allen die 

deze club, soms door woelige wateren, geloodst hebben. 

Jullie zijn goed bezig en van harte wensen we jullie in de toekomst nog een fan-

tastische periode van organisatie en verzamelen. 

Onze aanmoedigingen hebben jullie al zeker! 

 

Een in Leuven gebrouwen tripel van 8,5°.   

We smaken fruitige en aangename geuren zoals van banaan, watermeloen, vers 

stro en zoete appel. Het donkerblonde bier proeft volmondig met een brede ap-

pelsmaak. In de afdronk licht bitter met toetsen van calvados en redelijk zoet 

eindigend. 

 

Keizer Kamielbier van Hofstadenaar Steven Van Mol pakt 2 maal goud op de 

internationale bierwedstrijd ‘Concour international de Lyon’. 

* Keizer Kamiel blond in de categorie ‘Blond and Golden Ale’. 

* Keizer Kamiel Quadrupel in de categorie ‘Abbey Trappist-Style Dubbel’. 

 

Om bier te laten gisten, kauwden de Inca’s op maïs en spuwden die uit. De en-

zymen in hun speeksel zetten dan het gistingsproces in werking. 

Hou het gezond. 

Selecta 

50 jaar ‘GEEL TEN AARD’ 

Tripel Louvaniste 

In de prijzen 

SAISON 
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Café LIDO
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De etiketten van 

Brasserie st.-Feuillien 
 

Daar in Le Roeulx brouwt men nogal wat bieren! Ten bewijze daarvan lig-

gen 16 verschillende etiketten voor me op de tafel. Ik maak er drie groepjes 

van: de abdijbieren St.-Feuillien, de bieren die het Grisette-label dragen en 

de 'speciale', de 'enkelingen' 

Van één iets word ik al dadelijk goedgemutst: ze dragen allemaal het 

'Belgian Family Brewers'-logo. Dat garandeert me dat het allemaal - hier 

citeer ik de BFB-website - 'originele bieren zijn, waarvan geen kopieën onder 

een andere naam of label verkocht worden'. Dat is een van de voorwaarden om 

het logo te mogen dragen. 

Het is vanzelfsprekend niet aan ons om te bepalen hoe een brouwerij haar boter-

ham moet/mag verdienen, maar het getuigt toch van een zekere fierheid en trots 

wanneer men, enkel maar omwille van het smeer, van zijn bieren geen louter op-

brengstproduct wil maken. 

 

DE ETIKETTEN VAN DE 

ST.-FEUILLIEN ABDIJBIEREN 

 

Abdijbier, of Erkend Belgisch Abdijbier? Feit 

is dat we het aan St.-Feuillien sinds 1999 toege-

kende logo (een gotisch spitsboograam met 

daarin een met donker bier gevuld kelkglas) 

niet op alle acht de etiketten terugvinden. De 

St.-Feuillien Grand Cru en de St.-Feuillien 

Grand Cru Acacia Wood Aged worden allebei 

'degustatiebier' genoemd, van de benaming 

‘abdijbier’ is hier geen spoor. Dat is voor die 

twee wel consequent. Moeilijker wordt het bij 

de quadrupels: St.-Feuil-lien Quadrupel draagt 

het logo wel, en de St.-Feuillien Quadrupel 

Oaked niet, alhoewel men dit nu weer wel een 

'abdijbier' noemt...  

    

          Vervolg blz. 11  
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BATAVIER 

 

 

Welkom bij “den Bata” het zonnigste café van ‘t Eilandje. 

 

Elke dag open van 9 uur tot middernacht, 

zon– en feestdagen tot 22u. 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

Sint-Laureiskaai 13 

2000 Antwerpen 

0479 68 51 44 - 

0485 50 48 80 
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Café Den Anne 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Een gezellig buurtcafeeke waar jong en oud terug komt voor den beste 

Stella van M x M en omstreken!! 

 

Wanneer we open zijn: 

ni op maandag 

din     10u - 24u 

woe     12u - 24u  

don     12u - 24u 

vrij     11u - 3u 

zat     12u - 3u 

zon     11u - 24u 

 

cafedenanne@gmail.com 

 

Moeshofstraat 2 

2170 Merksem 
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DISCUTHEEK “‘T DIAMANTJE” 
 

ZALEN “DE VOLKSLUST” 
 

EEN KROEG 

VOOR ALLE MENSEN 

JONG VAN 
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Op de buiketiketten vinden we overal de naam St.-Feuillien (in gotische letters), 

de biersoort (tripel, bruin,...), een wapenschild waarboven een mijter en staf uit-

steken (behalve bij de Grand Cru), 'Belgisch abdijbier' (behalve ook weer bij de 

Grand Cru, die heet een extra blond degustatiebier te zijn). Het jaartal 1125 ver-

wijst naar het jaar waarin de premonstratenzer religieuzen, in de buurt waar men 

de resten van de vermoorde lerse monnik Foillan gevonden had, te zijner ge-

dachtenis een abdij oprichtten. Ook hier is de Grand Cru weer het buitenbeentje 

en vermeld men 1873, het jaar van de start van de brouwerij. 

 

De rugetiketten bevatten de meeste info: inhoud, alcoholgehalte, tht, brouwerij-

gegevens, promotekstje, en tutti quanti... Men toont, waar van toepassing, de 

medailles die men gewonnen heeft op diverse biercompetities. Als er nog plaats 

is geeft men ook de uitspraak weer in een (soort van?) fonetisch schrift: 

[SAINT-FOO-YEN]. 

 

Het ingrediëntenlijstje is, hoe zal ik het zeggen... pover. Alleen maar 'bevat ger-

stemout'. Enkel bij de Cuvée de Noël en de Bruin komt daar 'drop' bij. Een 

schenktip is een extraatje bij de Grand Cru en de twee houtgerijpte bieren 

(Grand Cru Acacia Wood Aged en Quadrupel Oak Wood Aged). 

 

Een beetje een allegaartje, deze al dan niet abdijbierenetiketten, vind ik - dat kon 

'gestroomlijnder'. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

            

           Vervolg blz. 13 
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DE ETIKETTEN VAN DE 

GRISETTES 
 

Is Grisette een bierstijl? Grisette-bieren waren in de eerste helft van de 20ste 

eeuw alleszins populair. Wikipedia vertelt ons dat zo'n 50-tal brouwerijen 

(waarvan er 42 in Henegouwen hun thuisbasis hadden) elk hun eigen Grisette 

brouwden. 
 

De EBCU-website (www.ebcu.org) klasseert onder de knop 'beer styles' Grisette 

onder de noemer 'lichte tarwebieren’ en linkt deze bieren aan ‘Saison Légère’ 

maar dan met een tarwebasis. Grisette zou ook een neefje kunnen zijn van 

'Meerts', die alcoholarmere vorm van 'Lambik'. 
 

Wat er ook van zij, brouwerij St.-feuillien heeft Grisette als merknaam depo-

neerd en is er dus eigenaar van, bierstijl of niet. Maar we hebben het hier over 

de etiketjes. 
 

De buiketiketten leren ons dat alle vier de bieren (Tripel Citra Hop, Blond, Wit-

bier en Bosvruchten) biobieren zijn. 

Blond en Tripel zijn bovendien vrij van gluten. Een vinnig vogeltje, de Fauvette 

Grisette (Grijze Grasmus) die veel voorkomt in open landschap en huist in (ik 

schreef bijna 'ruist in' - blame it on Toon Hermans) struikgewas, leent graag haar 

beeltenis ter illustratie. 
 

Op de rugetiketten doet men in de promotekstjes toch wel zijn best om ons iets 

meer te vertellen over het bier in kwestie. Bijvoorbeeld: 'Grisette Blond is bier 

van hoge gisting, is licht van kleur en textuur, en bijzonder verfrissend. Gebrou-

wen zonder enige biochemische behandeling. Gecertificeerd als glutenvrij en bi-

ologisch' of 'Grisette tripel Citra Hop is nagegist op fles. Het is een 4-

seizoenenbier, heerlijk en verfrissend, uitstekend als aperitief’. 
 

Ook de ingrediëntenlijstjes zijn vollediger dan we meestal moeten vaststellen. 

Voor Grisette Witbier bijvoorbeeld: 'water, gerstemout, tarwemout, havermout, 

hop, specerijen, melkzuur, invertrietsuiker, gist, L-ascorbinezuur'. 

Dat is fijn om lezen voor wie wil weten wat er allemaal in zijn eten en drinken 

zit. 

 

                  

                 Vervolg blz. 18 

http://www.ebcu.org


SELECTA Antwerpse Club voor Brouwerijartikelen 

14 

 

I B R

Y R D

E S D P

L S

S P D L

B I

R D B I

I Y

L E

R

Ä R U -

- Z B

E B R U T

Z

T U - Ä

U T

S Ä

T R Z



SELECTA Antwerpse Club voor Brouwerijartikelen 

15 

Bierquiz 32 
 

Een Letter-sudoku werkt precies zo als een cijfer-sudoku, alleen zijn de cijfers 

vervangen door letters. De opgave bestaat uit een diagram met negen verschil-

lende letters. Je moet die negen letters zodanig in de open vakjes invullen, dat 

op elke rij, elke kolom en in elke blok een letter precies een keer voorkomt. 

 

We zoeken 2 biernamen van bieren die vroeger werden gebrouwen bij Stella Ar-

tois. 

 

 

Schrijf de gezochte woorden op een gele briefkaart en stuur deze naar: 

Selecta - p/a Van de Vloed Marcel, Van Reethstraat 19, 

2170 Merksem. 

Je kan de oplossing ook per e-mail doorsturen naar:  

selecta-merksem@telenet.be. 

De inzendingen moeten binnen zijn ten laatste op 30 oktober 2023.  

Opgelet: als je de inzending per e-mail verstuurt, vergeet niet je naam en adres 

te vermelden in je mail! 

De winnaar ontvangt op de beurs van 10 december 2023 een bierige prijs. De 

prijs blijft de verrassing van het ogenblik. 

 

Oplossing bierquiz 31 (Clubblad 115) 

 

MOUTDRANK - BURTON ALE 

 

Winnaar van bierquiz 30 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

www.zythos.be     Davidson Francis 

https://www.zythos.be/
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Café De Tramstatie 

Liersesteenweg 13 

2520 EMBLEM 

0477 47 55 40 
Maandag, dinsdag en vrijdag  

open vanaf 10:00 uur. 

Woensdag en donderdag gesloten. 

Zaterdag & zondag open 

vanaf 13:00 uur. 

Den beste Stella en de 

schoonste rookkamer 

van ’t land!!! 

Het adres voor pure 

nostalgie!!! 

www.detramstatie.net 
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Café Torenven 

 

Volkscafé 

 

Emblemsesteenweg 9 Kessel 

T. 03 295 30 01 

www.kampioenschapvan kessel.be 

 

GV Kim, Valeska, Eva 

V 6  F 60 

ZB 80 ZT 60 

O alle dagen open van 8u 00 tot…. 

 

 

Café Torenven 

 

Café Torenven 

 

 

SPECIALITEIT V/H HUIS: De Perfect getapte pint in het gezelligste café van 

de streek. 

TOERISTISCHE BEZIENSWAARDIGHEDEN: Keselse heide, Fort van 

Kessel, Netevallei. 

FIETSROUTES EN/OF WANDELPADEN: Verschillende knooppunten in de 

buurt. 

Café Torenven is niet zomaar een café. 

Het ligt aan de enige verkeerslichten in Kessel en niet alleen de auto’s maar ook 

de tijd staat hier een beetje stil. Het café dateert uit de jaren ‘30 van de vorige 

eeuw en zowel binnen als buiten verwijst alles nog naar deze periode. Oude 

filmaffiches aan de muren, naast half vergeelde foto’s en uiteraard aankondigin-

gen van vooroorlogse wielerwedstrijden, want het café organiseert in de zomer 

ook een befaamde retrokoers die telkens uitmondt in een volksfeest. Zowel de 

authentieke tooghanger, de vaste stamgast als de fietser die stopt voor een ver-

frissing, vindt er zijn gading. Na de heropening in 2014 is het café uitgegroeid 

tot een referentie in de wijde omgeving. Op het opmerkelijke straatterras is het 

tot diep in de herfst aangenaam vertoeven. En met een 60 tal bieren 

op de kaart en de gratis hapjes waarmee wordt rond gegaan, komt 

echt iedereen aan zijn trekken. 
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DE ETIKETTEN VAN DE 

'SPECIALES' 
 

Op de buiketiketten vernemen we naast de namen van de bieren nog enkele bij-

zonderheden terzake. Belgian Coast IPA en St.-Feuillien Saison zijn allebei 

drooggehopt. Five is een 'verfrissend speciaalbier' en telt - oh wonder! 

- 5 vol.% alcohol, is blond en niet al te bitter (EBU 22), St.-Feuillien Fruit is een 

'verfrissend - oh wonder! - fruitig bier' en per 100 ml van dit bier van 4 vol.% 

alcohol krijg je 36 kilocalorieën binnen. 

 

Op de rugetiketjes geven de promotekstjes en de ingrediëntendeclaratie wat ex-

tra info. Belgian Coast IPA is een 'lichte' IPA, met niet minder dan 6 Amerikaan-

se en Europese hopsoorten: Aramis, Cascade, Celia, Challenger, Citra en Man-

darina Bavaria. De beergeek kan beginnen scrollen... In de St.-Feuillien Saison 

werd drop gebruikt, toch niet het meest voor de hand liggend 

'kruid' voor een saison. St.-Feuillien Fruit is 'Een bier met kers en vlierbessap-

pen (7,42%) uit concentraat, gearomatiseerd met natuurliike aroma's van fram-

bozen en rode bessen, sui-ker en zoetstof: acesulfame-K'. 

 

Streepjescode, alcoholgehalte, brouwerijgegevens, tht-datum, inhoud, Belgian 

Family Brewers-logo, statiegeldsymbool en waarschuwing voor zwangeren, 

soms te summer 'bevat gerstemout'-ingrediëntenlijstje vervolledigen de info. 

 

CONCLUSIE 

 

Brasserie St.-Feuillien zit naar min aanvoelen met haar etiketten zowat met de 

grote hoop in het midden van het peloton. 

Hier en daar is er een aanzet tot nuttige consumenteninfo, maar 'het kan beter'. 

Storend zijn, wat mij betreft, zeer zeker wel de taalfouten die ik (zonder daar 

specifiek op te letten) her en der tegenkwam:  

 

 

 
           

           

           

        Vervolg blz. 26 
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Busreis 28 september 2023 
 

Vertrek om 8 uur stipt, naar Kasteel Brouwerij Vanhonsebrouck te Izegem met 

bezoek om 10.30u. 

De rondleiding duurt ongeveer 1u30. Multimediafilmpjes rondleiding met pro-

fessionele gids, proeverij met twee degustatiebieren (2*25cl), fles speciaalbier 

(75 cl) als geschenk en proeven van een bierpraline in de Bierboetiek. 

 

 

 

 

 

Vervolgens rijden we naar de 

Artisanale Brouwerij Werbrouck in Roesbrugge. 

 

Hier gaan we lekker eten en de Brouwerij bezoeken. 

   
Hoofdgerecht 

 
- Stoofvlees (varkenswangetjes) met Werbrouck tripel. 

Of 

- kabeljauwhaasje. 

 

Dessert 

 

Dame blanche, coupe ijs met vers fruit, coupe brésilienne, crème brûlée 

of de panna cotta met onze Poperingse Gin in verwerkt  

 

 

 

 

 

 

Inschrijven aan ‘t secretariaat. 

 

 

Leden € 70 

Niet leden € 80 
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Bakkerij Tjoens 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
Openingsuren 

Di –Zo: 7u30—18u 

Ma: gesloten 

 

 

 

 

 

 

 

 

     Weggestraat 1  

     2170 Merksem 

     +03 645 77 41   
     www.tjoens.be 

     @: info@tjoens.be 

Bij bakker Tjoens vind je inderdaad en-

kel kraakvers brood en patisserie. 

Bij ons is de kwaliteit van uw dagelijks 

brood immers de hoogste prioriteit. 

Proef onze specialiteiten bavarois, patisserie & 

brood, koffiekoeken, banket enz. 

Focacios, bruidstaart, appelstrüdel enz. 

http://www.tjoens.be/
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Duo van patrijs en haas 

 

4 patrijzen        2 losgeklopte eieren 

2 hazenruggen       2 dl donker bier, bvb. Val-Dieu  

200 gr cantharellen      brune 

200 gr girolles       200 gr wortelen 

2 dl room        200 gr courgettes 

0,5 liter wildfond       2 uien 

1 teentje geplette knoflook    boter 

Pezo 
 

Bereiding: 
 

Een groentemix maken van wortelen, uien en courgettes: de groenten in fijne 

reepjes snijden, kruiden met pezo en er de losgeklopte eieren onder roeren. De 

paddenstolen schoonborstelen. Boutjes en filets van de patrijzen doen. De ha-

zenruggen ontvliezen en aanbakken. 

De ruggen dan gedurende 10 min in een op 200° voorverwarmde oven plaatsen. 

Tijdens het braden geregeld overgieten met braadvocht. Het vlees van de patrij-

zen aankleuren, fond en bier bijdoen en zachtjes bakken gedurende 10 min. Pa-

trijs uit de schotel halen en warm houden. 

De saus verder klaar maken met fond, bier en room en eventueel indikken. Proe-

ven en kruiden naar smaak. 

De groentemengeling krokant bakken in de oven. 

De paddenstoelen goudgeel bakken in boter met de geplette knoflook. Kruiden 

met pezo. 

1 boutje of stukjes filet en een schijf hazenrug serveren met de 

saus. 

Cantharellen, girolles en de groentemix bij op het bord dresse-

ren. 
 

BIER / VAL-DIEU BRUNE 

Brasserie Val-Dieu, donker, 8 vol.% alc., zoetig, bitterig. 

Alternatief: Sterk Bruin 

Onder ‘t Schuim vzw 
 

KOKEN MET BIER 
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welkom in ons gezellig café of op ons zonnig zomerterras 

lekker pintje of heerlijk speciaalbier 

frisdranken 

kleine knabbel fijn 

hiervoor moet je bij De Eendracht zijn …. 

 

Gemeenteplein 11 

2550 Kontich 

eendrachtkontich@gmail.com 

Openingsuren 

Maandag van 10:00 uur tot 24:00 uur 

Dinsdag tem zondag van 09:00 uur tot 24:00 uur 

Zaterdag open van 07:30 uur 

mailto:eendrachtkontich@gmail.com
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Grisette Witbier: ' ...is een wit bier met de...' (zoals geel bier, zwart bier, purper 

bier, of bedoelt men witbier?). 

 

Grisette Bosvruchten: ‘..tweede gisting op fles. Gecertificeerde als biolo-

gisch…’. 

 

St.-Feuillien Grand Cru Acacia Wood Aged 'scoot' zelfs drie keer: 

 

• ‘...Grand Cru van van Brouweri St.-Feuillien…’ 

• 'fruitigheid en frisheid naar vooren...' 

• - over de toevoeging van houtsnippers en de 'gevolgen' daarvan: 

 '...Het sublimeert het bier en...' (ik vermoed dat men hier bedoelt: 

 maakt de smaak van het bier meer subliem - zoek sublimeren maar eens op 

 in onze Dikke Van Dale). 

 

Enfin, voor een brouwerij van deze grootte-orde zou dat toch niet mogen kun-

nen, en voor de andere ook niet trouwens. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

       De Zytholoog 



SELECTA Antwerpse Club voor Brouwerijartikelen 

27 

 



SELECTA Antwerpse Club voor Brouwerijartikelen 

28 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

    - steriel en verzorgd werk 
 - uw of mijn design 
 - cover ups 
 - vraag vrijblijvend inlichtingen  
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VOLDERSBIEREN 
STREEKBIEREN UIT KONTICH 

SINDS 2014 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

WWW.PATRICKVOLDERS-BIEREN.BE 
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Oude Geuze Tilquin 

Brouwerij Gueuzerie Tilquin 

 

Spontane gisting, Natuurlijke hergisting in de fles. 

Fermentation haute, refermentation naturelle en gouteille. 

 

Oude Geuze. 

Vieille Gueuze. 

 
Mout, tarwe, hop, water. 

Malt, froment, houblon, eau. 

 

Lichtoranje, licht troebel; gebroken witte schuimkraag die zeer lang 

houdt voor een geuze; niet gepasteuriseerd. 

Orange clair, légèrement trouble; faux col blanc cassé, d’excellente te-

nue pour une gueuze, non pasteurisée. 

 

 Fris en bosgeurend citrusaroma. 

Lichtzure smaak (citroen en pompelmoes) maar zeer toegankelijk. 

Arôma de citrus frais et au parfum boisé. Goûtlégèrement acide (citron 

et pamplemousse), mais fort accessible. 

 

  Fles en glasschuinhouden en voorzichtig schenken. Het gistbezinksel in 

  de fles laten. Op basis van 1, 2 en 3 jaar oude lambiek die werden ge-

brouwen door Boon, Lindemans, Girardin en Cantillon. 

Tenir la bouteille et le verre légèrementinclinés et verser prudemment. 

Laisser le dépôt de levure dans la bouteille. A base de 

  lambic d’ 1, 2 et 3 ans d’âge qui a été brassé par Boon, 

  Lindemans, Girardin et Cantillon. 

 

 8,50% 

 8 - 10 °C 

 

De Belgische bieren 

ISBN-nummer 978-90-5856-526-6. 

Prijs van het boek 35 euro. 
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Café De Pelikaan 
 

bij Bart 

 
'authentieke bruine staminee' 

 

melkmarkt 14 
 

2000 Antwerpen 
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Uit Sympatie 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Sint-Jansvliet 13 

2000 Antwerpen 
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Ruilbeurzen 
 

29-07-2023 1ste ruilbeurs van Brouwerij artikels 

     In sporthal van Oerle/Oreye 

     € 2,50 reservatie per tafel 0498/42 55 59 

     Adres: Rue de la cité 19, Oerle/Oreye 

     Deuren open voor standhouders: 8u 

     Deuren open voor het publiek: 9u 
 

01-10-2023 “Aardse Hobbyclub” van 9u00 -12u00. 

   Lokaal Parochiecentrum Vaartstraat 40 Geel ten aard. 

   Gsm: 0497570300. 

   @: jean.pierre.beullens@telenet.be 
 

05-11-2023 “Aardse Hobbyclub” van 9u00 -12u00. 

   Lokaal Parochiecentrum Vaartstraat 40 Geel ten aard. 

   Gsm: 0497570300. 

   @: jean.pierre.beullens@telenet.be 
 

 

03-12-2023 “Aardse Hobbyclub” van 9u00 -12u00. 

   Lokaal Parochiecentrum Vaartstraat 40 Geel ten aard. 

   Gsm: 0497570300. 

   @: jean.pierre.beullens@telenet.be 
 

Speelkaarten 
 

08-10-2023 “Selecta” Zalen “De Volkslust” Van Heybeeckstraat 26 te 

    Merksem. Van 9 uur tot 13 uur. 

    Info: Van de Vloed Marcel tel.: 003232908012 

    GSM: 0032486573959 

    @: marcel.van.de.vloed@telenet.be 
 

29-10-2023 Hasselt  

     Parochiecentrum Kiezelstraat 118 Hasselt. 

     @: justin.thys@telenet.be 

     Inkom € 1. 
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Nederland 

 

05-11-23 GVG Ruilbeurs in Groenlo of Enschede 

      Meer informatie op www.grolsverzamelaarsgilde.nl 

 

11-11-23  26e Baveria ruilbeurs Lieshout 

      Locatie Bavaria Brouwerijcafé 

      Heuvel 5 Lieshout van 10.00 tot 14.00 uur. 

 

Duitsland 

 

“F.v.B.” W. Graumann, Sylviastrasse 16 D-45131 Essen (D) 

       (: 0049-201264848 of http://www.fvb-bdm.de 

 

U kunt voortaan op de beurzen van Selecta 

ook betalen met uw bankkaart!! 

BIERQUIZ  -  een warme oproep ! 

Neem deel aan de bierquiz. Deze is niet alleen zeer leerrijk doch je kan er te-

vens een prachtige bierprijs mee in de wacht slepen. 

Gewoon doen !! 

Als er leden zijn die info hebben over hun verzameling, hun mu-

seum, een brouwerij of speciale bieritem om in ons clubblad te 

publiceren gelieve dit dan te sturen naar een van onze leden van 

de redactieraad. 
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  
     

   http://www.selecta-merksem@telenet.be

Het lidgeld blijft 5 euro Voor leden binnen- als buitenlands die hun clubblad 

per mail willen. Voor Belgische leden die hun boekje in de papieren versie 

wensen is het lidgeld € 10.Voor de buitenlanders die hun boekje in de papieren 

versie wensen is het lidgeld € 15 (portokosten). 

Wie niet kan komen, gelieve lidgeld te storten of overschrijven op 

rekeningnummer IBAN BE57 0001 6915 2135 BIC BPOTBEB1 van Selecta 

Van Reethstraat 19 - 2170 Merksem (vermeld uw lidnummer a.u.b.). 
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Café oud arsenaal  

. 
 



 


